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wychodzi 1. i 15. każdego 
miesiąca i kosztuje: 

na cały rok 6 kor. 

na pół roku 3 kor. 
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Numer pojedynczy 30 hal. 
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pz ą 


W Niemczech 6 marek 
w Ameryce 2 dolary 
w Rosyi 3 ruble 


rocznie. 


Należytość płaci się z góry. 


Redakcya i administracya: Kraków. Garbarska, 12. 


Przemysł piekarski w Austryi 


w sprawozdaniu wiedeńskiej izby 
dlowej 1 przemysłowej za rok 1910 znaj. 
dujemy wiele ciekawych rzeczy odnośnie do 
rozwoju przemysłu piekarskiego. 
= Stowarzyszenie piekarzy wiedeńskich 
stwierdza, że w stosunkach 
bytu czarnego i białego pieczywa nie na- 
stąpiła żadna zmiana na lepsze. Fabryki i 
spółki piekarzy biorą coraz bardziej górę, 
zaś pojedyncze piekarnie z wielką tylko siłą 
wytrzymują konkurencyę Chociaż więc za- 
potrzebowanie pieczywa przy wzroście lu. 
dności jest większe, to jednak wcale nie 
wpływa na rozwój pojedynczych piekarń 
z powodu fabryk i udoskonalonych środków 
do rozwozu pieczywa, jak n p. automobile 

Od czasu, jak wskutek postępującej dro- 
żyzny zaczęto wypiekać tani chleb pszenny 
z dodatkiem ziemniaków dla biedniejszej 
ludności szczególnie w krajach zach. mo- 
narchii, pojedynczy piekarz nie jest prawie 
w stanie wytrzymać konkurencyi z fabryką 
! musi często zaprzestać wypiekania tań- 
szego pieczywa, jeżeli piekarnia jego do- 
starcza chleba biedniejszym klasom. 

_ Ceny mąki były w ubiegłym roku rów- 
nież wygórowane: spadły one po ukom- 
czeniu żniw, a to przyniosło kupcom dość 
znaczne straty, a pośrednio przyczyniło się 
do różnych spekulacyi celem ich pokrycia. 

Również nastąpiło w tych warunkach 
podwyższenie podatku zarobkowego i oso- 
bisto - dochodowego, z którego to powodu 
skarżono się na władze podatkowe. 

W riektórych miejscowościach musiano 
podnieść płace czeladzi, 


produkcyi i od- | wano 


na pokrycie czego | 
trzeba było podnieść cenę pieczywa, a to. 
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Kraków, 1. października 1911. 
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Listów nieopłaconych 
nie przyjmujemy, 
Rękopisów nie zwracamy 
Na odpowiedź prosimy za: 
łączyć markę 10, bal. 
Reklamacye niezapieczęto» 
wane wolne są od opłaty 
pocztowej. 
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Ugloszeria zamieszczamy 
po 40 hual. za wiersz petit. 
pierwszy raz. następne po 
cO hal. — Drobne ogłosze- 
ma po 20 kal. od wiersza 


Roo CO 


Wydawca i odpowiedzialny redaktor: Leon Bałuk. 


szcze bardzo wysokie. I tak: najlepsza psze: | kich krajów Austryi. Zapewne i u nas nie- 
nica z nad Cisy kosztowała 30 K za 100 jeden się „poparzył*. 


kg żyto najlepsze 20 K za 100 kg w Wie- 


han-|qdniu. Mąka „O“ kosztowała w styczniu 1910 


w Wiedniu 46:50 K za 100 kg żytnia b:ała 
2850 K za 00 kg. Wkrótce po nowym roku 


spadły ceny zboża, a z niemi i ceny mąki. 


Aż do 1. września z małemi przerwami noto- 
pszenicę z nad Cisy tylko 21 K za 
100 kg w Wiedniu, najlepsze żyto 15:50 K 
za 100 kg. Widzimy, że cena pszenicy spa- 


jdła o 9 K, a żyto o 460 K na 100 kg. 


Jeszcze gorzej świadczą cyfry o spad- 
ku ceny mąki. Mąka pszenna „O' koszto- 
wała 1. września 34:50 K za 100 kg w Wie- 
dniu, żytnia 24 K. Pszenna mąka spadła 
więc o 10 — 11 K 
tręby pszenne kosztowały na początku ro- 
ku 11:50 K za 100 kg w Wiedniu, we wrze- 
śniu 850 K — różnica K 3 Otręby żytnie 
12 K za 100 kg a wrześniu 9 K — róż- 
nica 3 K. 

Mało kto przewidział ten spadek cen 


zboża i mąki, przyczyną którego były ko- 
'rzystne opady atmosteryczne w zimie i 
iz wiosną, za nimi piękne zasiewy i spodzie- 


wane dobre żniwa. Nic też dziwnego, że ta- 
ka sytuacya spowodowała u niejednego rul- 
nę. Trzeba wiedzieć, że od r. 1907. cena 
zboża i mąki podnosiła się ustawicznie. Te- 
go samego spodziewano się i w roku 1910. 
Tymczasem jak widzimy powyżej, w r. 1310 
stało się przeciwnie, i to właśnie w tym 
czasie, kiedy do zakupna był wielki zapał, 
a spadku cen przewidzieć nie było można. 
Młyny węgierskie nagromadziły poprzed- 
niego roku niezmierną ilość zboża i mąki i 
sprzedawały je z początkiem roku 1910 z o- 
bfitym zyskiem. 

Z powyższego widzimy, że piekarz dba- 


nie nastąpiło. Także i zmiana personalu jący o większe zapasy mąki, poniósł za swą 


w piekarni często ujemnie wpływa na jej gorliwość stratę, 


rozwój, 

„Ciekawy ustęp znajdujemy co do mąki. 
Związek młynarzy w Dolnej Austryi jako 
centrala Związków młynarzy w całej Au- 


nie przewidując spadku 
cen. 

Ta spekulacya dała się szczególniej we 
znaki młynom, fabrykom większym szcze- 
gólnie, a prawie wszystkim w ogólności 


Jeżeli zważymy, że w sierpniu 1 wrze- 
śniu tracono na jednym wagonie mąki 600 


700 K., to nic dziwnego, że straty te spo- 


wodowały upadek wielkiej liczby piekarzy 


1 handlarzy mąki. A co już śmieszne, że 
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zamiast dziękować Bogu za spodziewany 
piękny urodzaj, poczęli kupcy i handlarze 
narzekać i złorzeczyć. Zapewne! trudno było 


cieszyć się. skoro straty za r. 1910 oblicza- 
ją nag 50 mil. K. 


Spytałby kto, jakby złemu zaradzić? 
interesowanemu pytanie takie się nasunie. 
Takiej spekulacyi zapobiegnie się, jeżeli się 
ustawowo zakaże wczesnego zakupywania 
mąki. 


Drożyzna. 


Wszystkim stanom daje się drożyzna od dłuż- 
szego czasu dobrze we znaki, a szozególaio aiższym. 
Dochody bowiem nie zwiększają się odpowiednio 
z wzrostem cen artykułów codziennego życia. Ocze- 
kuje się przeto zwołania parlamentu, który zapewne 
obmyśli środki przeciwdrożyżniane. Nigdy jeszcze 
nie słyszauo, aby ceny artykułów podnosiły się z ta- 
ką szybkością, chyba w czasie nieurodzajów. Na dro- 
żyznę wpływają różne czynniki, jak zakaz przywoza 
mięsa z Argentyny, brak większych hodowli bydła i 
drobiu i mniej staranna uprawa roli, niż w iunyca 
krajach. Wprawdzie upały i brak opadów atmosfe- 
rycznych przyczyniły się także znacznie do spusto= 
szeń agrarnych, chociaż nie tyle, co w zachodniej 
Europie, gdzie właśnie panuje taniość w stosanku do 
Austryl. 

Wygórowane ceny cukru spowodowała polityka 
protekcyjaa dla fabrykantów cukru. s 

Szybkie postępowanie drożyzny wyczerpało na- 
wet cierpliwość i napełniło wielu strachem wobec 
zbliżającej się zimy. I nie tylko się lęka wyrobauik, 
robotnik, ale także urzędnik, rzemieślnik, kupies, prza- 
mysłowiec. Wygórowane oceny mieszkań, odzieży i oe 
pełu powodują niezadowolenie i niepokój, szozegól- 
nie u ludzi mniej zamożnych, a obarszonych bardz? 


stryi określa w sposób dość tendeneyjny, | piekarzom w Austryi, którzy się dali por- często liczną rodziną. 


że lekarstwem na potanienie byłby zakaz 
zbyt wczesnego zakupywania mąki. Pisze 
bowiem, że pierwsze półrocze r. 1910. za- 
znaczyło się kolosalnym przywozem psze- 
nicy z zagranicy, a mianowicie 2.760.047 
cetn. met. pszenicy i 274.671 cetn, metr. 
żyta, czyli razem 8.084.718 cetn. metr. Ce- 


wać w wir wyzysku. Znawcy handlu mą- 
ką w Austryi twierdzą, że młyny węgier- 
skie zakupiwszy celem spekulacyi 8 — 10 
milionów cetnar. metr. zboża w jesieni 
1909, sprzedały handlarzom  austryackim 


przeszło 10 mil. cet. mtr. Stąd łatwo obli- 


czyć sysk jednych a stratę drugich. Na lep 


ny zboża i mąki były na początku roku je-|dało się wziąć wielu handlarzy ze wszyst- 


Weżmy pod uwagę ze względu na drożyznę 
pszenicę, żyto, ziemniaki i masło. — Właśnie zbiór 
żyta i pszenicy jest w Węgrzech nader p>myślny. 
Owies i jęczmień również jak żyto i pszenica, dały 
zbiór lepszy niż średni. Popatrzmy na zagranicę. W A= 
meryce 1 w Kanadzie były zbiory dobre, tak samo 
w Rosyi, we Francyi i we Włoszech. Mimo to ceny 
zbóż w Austryi są wysokie. 
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GAZETA PIEKARSKA 


Zbiór ziemniaków w Austryi nie jest świetny. Najsilniejszą bronią w życiu o byt i prawa o- i ! 22 
Można powiedzieć, że na Śląsku, Morawach i w Cze- | bywatelskie jest oświata. Jakie się ktoś Aois upo- riia ska, BA hygieniozny, po 
chach był nieurodzaj. Również był lichy zbiór w Niem |minaó o prawa, jeżeli ich nie zna? A zasady te 2) Gd toli RADĄ , l 
ozech i Holandyi. Ważne to dla piekarzy, bo skut- | wszczepi szkoła, jeżeli uczeń do niej regularnie uozę- dódatek R ELA T MA”! p 5 Ry ze, 
kiem tego mączka kartoflana zdrożała o 8 K. Cena | szozaó będzie. i dla bie | a y E = 5 ya rodziny 
dekstryny i syropu z ziemnieków jest także wyższa. W dzisiejszych warunkach oświata jest konie. |wą do odż ć ww o, wiki Zakł: Bd 
Gorzelnie z powodu słabych zbiorów ziemniaków, bę- | ozną. Szerzyć się ona powinna we wszystkich war- zwyż ws ED E NET 22 ać bę zie 
dą zakupowały zboże dla wytworu okowity. stwach społeczeństwa i wszozepió poczucie godności A J meg: I of r zje ae onalną ode 

Z drożyzną ziemniaków idzie w parze drożyzna | oraz dać lepszą przyszłość. Ciemnota jest wrogiem | biedaków „es ni, A i R m k 4 i ty nh 
paszy dla bydła i trzody. | dla każdego. Trzeba ją usuwać, a miejsce jej niech | pnie było przez swą w i aa da f wad 

Wobec powyższy ch danych przewidujemy, iż ży: | zajmie oświata. Wtedy dopiero lepszych czasów spo- 2) Piha SE ię NE. % pong ; p D ępne. 
inia mąka będzie droższa, na co musimy zwrócić bacz: | qzjewać sią możemy. Patrzmy na zachodnie państwa | stwarza R RZA | sa 8 Fine 

wa Europy! Tam większy dobrobyt, bo większa oświata; ia: w a 
dr Handel masłem ma dla nas największe znaocze- i.am ja Tie nA wiatę sienię izy ae A Szkoły oo dzisiaj prawie na marne idzie. 
nie w sierpniu. Ceny masła w tym rosą były rów- | zawodowe stoją u nich na daleko wyższym stopniu i | 
nież bardzo wysokie z powodu posuchy i upałów, a/ rozwoju, niż u nas. Więcej tylko ochoty z naszej stro- | wprowadzenia tego ulepszonego ga tunku pieczy wa. 
także z powodu braku paszy dla bydła. Austrya spro ny, a dorównać im możemy. Człowiek nieoświecony "A Konsument ZAŠ Za cenę zwykłego pieczywa albo 
wadza dużo masła z Danii i Holandyi. Kraje te doe | anis bronić swych prod. ODANA kich 1 Dł DIE wiele wyższą, otrzymuje artykuł oodzien nej potrze- 
starozają nam w tym roku mniej masla, oo się rów- ioh bronić, bo ich nie zna. l Aiaka 2 je sobie wszystkie składniki jakie do 
nież przyczynia do podwyżki cen. Szkoły zawodowe są więc dobrodziejstwem PPS ONE są _potrzebae "a" na itoizanje 
Spodziewać się należy, że ceny masła 1 z! mlodych uczniów, którzy ich wartość z biegiem lat 


'duje w nim olała białkowate i sole odżywoze, tak 
będą jeszcze wyższe, 00 spowoduje zapewne Ogranicze- życia z pewnością ocenić potrafią. odżywoze i tak lekko strawne jak w misie. 
nie się w konsumoyi tych artykułów. 


4) Kraków daje inicyatywę innym miastom, do 


Z tego co powyżej powiedziaao widzimy 00 za ko- 
rzyści można osiągnąć przez dodanie do pieczywa 
wyciągów mlecznych; rozohodzi się o to, aby myśl 
tę ubrać w praktyczną szatę. Tu gdzie się rozchodzi 
o kwestyę tak ważną, ogólnie praktyków interesują: 
cą, która może pchnąć nasz przemysł na nowe tory, 
kwestyi, która może pooczęści usunąć drożyznę, — 
każdy dobrze myślący i swój kraj miłujący, powi- 
nien przyczynić się do rozwiązania tej kwestyi. Nie» 
dość jest zrobić wyciąg mleczny, dostosowany do 
potrzeb piekarstwa ; do tego wyciągu potrzeba dać 
pouczenie jak i w jakiej ilości tego wyciągu zasto. 
sowaó, aby z tego dodatku wyciągnąć jak najwięk- 
sze korzyści dla konsumenta. Ażeby zaś dać poucza. 
nie, trzeba je wszechstronnie opracować, aby każdy 
opierający się nu tem pouczenia nie doznał zawodu. 
My dostarczymy wyciągu mlecznego pə oenis wła: 
snego kosztu — damy ogólnikowy przepis użycia 
pozostawiając każdemu wolę, aby go użył jak uzna 
podług siebie za najstosowniej. Nam zaś będzie ła: 
skaw zakomunikowaó swoje spostrzeżenia i wyrazić 
swoją opinię. Z tych spostrzeżeń i opinji, wypraca= 
jemy gruntowne pouczenie i w ten sposób rozwiąże 
my kwsetję, ku chwale i pożytkowi polskiego pie: 
karstwa. Zapraszamy też sz. Kolegów, do wzięcia u- 
działu w naszej zbiorowej pracy w nadziei, iż umiło: 
wania nasze przyniosą pożądany rezultat. 


Reguły zachowania się ucznia | Wartość odżywcza pieczywa. 
(Dokońoczenie.) 


uć praktyce piekarskiej a nauka. | Nie będzie przeto zbyt trudnem przezonać wła, 
Z wstąpieniem ucznia do praktyki zaczyna SIĘ „ ;cjeli gospodarstw mlecznych, że sprzedając mleko 

dla niego nowa era życia. Ma on przez czas BARKI Pdhude po 2 hal za litr, znajdą dobry rachunek dla 
stworzyć dla siebie źródło, z którego pożytek OzeT* |... |;, _ tem bar merie ea e 
paó będzie on sam i społeczeństwo. Choąo zapewni wentarz, bez przeprowadzenia sterylizaocyi, jest bar- 
dla siebie przyszłość przez uzyskanie świadectwa WY iz ryzykownem, gdyż-w mleku częstokroć, przecho 
zwolin na ozeladnika, powinien w czasie ąz z wują się zarazki chorobotwórcze, które są nieraz po- 
poddaó się woli swojego majstra i spełniać Jego T02: | wodem różnych chorób i zarazy, a zarazki te zani- 
kazy i polecenia gorliwie i sumiennie. kają dopiero przy sterylizacyi, która wymaga osob- 
Pierwszem zadaniem noznia jest poznanie KŻ V nych aparatów i długiej procedury, przy wysokiej 

jów pieczywa i sprzętów w PO : temperaturze. Sterylizacyę podobną rzadko gdzie prze- 
Przy każdej pracy powinien on ZwaŻaĆ Sy wan prowadzają, wskutek tego i wyniki karmienia mle- 
wszystkiem na czystość. Wszelkie EA. w PIS" | kiem są nietylko niepewne, ale bardzo wątpliwe. Zna - 
karni muszą byó w największej ozyst ości utrzymy” | są fakta, że przez użycie mleka niesterylizowane- 
wane. Przed każdą pracą ma ucze Ń Być ie mtb, go, wybuchały epidemiczne choroby u trzody, wsku- 
ty, szczególnie ręce. Na ozystości w soy polega | ek ozego musiano oale stada wybijać aby zarazy 
często jej rozwój i dorobek jej właściciela. 7 nie rozszerzać — w wielu miejscach, gdzie nie chocia - 
Wobec majstra, jego rodziny, ozeladników oraz | 5g sterylizacyi przeprowadzać, musiano koniecznie 
kupujących ma uczeń być przy zwoitym, ER jed m | mlekiem zastępowaó i szukać zbytu na chude mleko 
i uprzejmym. Powinien mieó zawsze w pamięci dO" „4 innej drodze. Niedawno dowiedziałem się z wia- 
bro majstra i nie zdradzać tajemnic na jego >- |rygodnych ust, że pewien właściciel gospodarstwa 
rzyść. W takich przypadkach powinien dawać wymi- mlecznego, nie mogąc znależó zbytu na mleko ohu- 
de a obawiając się spasać je inwentarzem, używał je 


nieko- 


jejącą odpowiedż. 

Punktualność przy rozpoczęciu pracy, sumien: 
ność w jej wykonywaniu, uprzejmość w obsłudze 
względem kupujących, — to zalety dobrego i pil- 
przez które zyska gobie zapewne 
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za nawóz(!!) 
A więc znależliźmy sposób, do odzyskania przez , Roz wój piekarstwa. 

- mielenie utraconych części odżywczych ziarna, teraz | 

nego UCZNIA, Ee t ię jaki z te rezultat wyniknie dla 
l | przypatrzmy się ja go y 

zaufanie swego przełożonego. Zachowanie się je8" | Sas i dla naszych konsumentów. Rzadko które przed - 


W ostatnich czasach wprowodzono wiele różaych 
powinno być zawsze skromne, twarz wesola, usposo- sięwzięcie, tak powabnie by się przedstawiało, jak 


i pokażnych ulepszeń, które pracę piskarza ułatwia* 
jją i przyczyniają się w części do taniości pieczywa 
mimo drożyzny materyału, lokalu i wszelkich innych 
opłat. Inaczej było przed wiekami, a nawet przed 
dziesiątkami lat: było gorzaj — był zastój. 
Weżmy pod uwagę materyal surowy w dawniej- 
1. wzmacnia swoje mąki przez dodanie składnika | Sia cza gk ROB si ace: a 
l wagi. Wprawdzie miał piekarz do rozporządzenia le- 
podobnego w swych własnościach do glutenu wsku- Waza. : 
tak tego maka przyjmnje Wiądej Wody i Wydsje wią: pszą mąkę i więcej darną, ale mimo to było wiele 
ry: rzeczy, które psuły w szczególności chleb, a wogóle 
FaF o : pieczywo, czyniły je niesmacznem, gorzkiem i pra- 
2. przez dodanie soli odżywozch, użyskuje,-PrA* 4 mi oźmiestosowiewii doważycih 
widłową fermentacyę -- spotrzebuje mniej drożdży W pierwszym rzędzie piekarz w dawnych oza- 
i otrzymuje większe bo pulohniejsze pieczywo. sach sam sobie musiał mle mąkę, i sam wszystko 
3. ponieważ przy wypieczeniu pieczywo zacho- do pieczenia przygotować. O użyciu kwasu do pie- 
wuje więcej wody, aniżeli pieczywo zwykłe — może czywa żytniego nie było mowy; używano piwnych 


RE procis Pa: Te , |w obeonym wypadku, gdyż tak producent jak i kon- 

atak o. : zięć Pa =. SŁ sument, bez krzywdzenia jeden drugiego. odnoszą 0 
o A peen DĄ twarz bopólne korzyści, Zobaczymy najsamprzód, co zysku- 
katzówi tem więcej potrzebne, i zer SEE i 3 je piekarz wprowadzając tę innowaoyę u siebie: | 
granicza się tylko na wyrobie 1 wypieczeniu ojasta. 
Przecież przy każdej prawie piekarni jest sklep, 
w którym się pieczywo sprzedaje. Cóżby za korzyść 
była dla właściciela, gdyby dbał o najlepsze pieczy: 
wo, a nie umiał go sprzedać lub przez Swą niedeli- 
katność odstręczał od siebie kupujących P 

Do ucznia należy dokładne czyszczenie co dzień 
maszyny do miesienia i dzielenia ciasta. Blachy do 
pieczywa trzeba również oczyścić i posmarować je 


odpowiednim tłuszczem. Wszelkie sprzęty po skon- Ka i 
czonej pracy mają się znajdować w odpowiedniem dawać mniej ciasta a mimo to otrzyma pieczywo © | grożdży z piwa pszennego — i to wtedy, gdy je mo- 
miejscu. wadze zwyklego pi9o2y "5 ROS? BOZZY W? przez | zna było dostać. Posługiwano się też często roztwo- 

Reasuinując powyższe uwagi, widzimy, że wszel- dodanie nowych składników jest higroskopijne, utrzy: | em chmielu. Jakąż mamy obecnie wygodę, używa- 
ka prawie praca odnośnie do porządku w piekarni, muje dłużej wilgoć i świeżość. | jąc drożdży prasowanych! Zwróćmy też uwagę na 
należy do ucznia piekarskicgo. Jeżeli ją wykona su: 4. utrzymuje szybszy wypiek, bo pieczywo to diamalt, dzisiaj powszechnie używany, i jego korzy- 
miennie i dokładnie, zyska sobie mir u majstra i in- krócej się wypieka. ści w piekarstwie. Kto używa diamaltu, ma nienagan- 


6 przy sporząlzaniu pieczywa naśladowanego 1 ne pieczywo, które każdą konkurenoyę wytrzyma ; 


Chłopiec, w praktyce pozostający, musi też dbać, jajecznego, będzie potrzeby wał mniej jaj, mniej ma- oprócz diamaltu mamy mączkę słodową, która zastę- 


aby nabrał choć trochę wiadomości —: że się tak wy- sła i mniej BTY : ba i puje diamalt, a oo najważniejsze, że o wiele łatwiej- 
raśę — z książki. Powinien on ukończyć szkołę za- 6. uzyska pieczywo pierwszej ja kości, bardzo sma- | sza praca z mąoczką, niż z diamaltem. 
wodowę piekarską, do której zresztą na mocy usta- | ne, pulchne, o ponętnym wyglądzie, które zadość - Piekarz stara sią przedewszystkiem o dobre 


uczyniaó będzie, wszelkim wymogom hygienicznym. | prowadzenie* ciasta. Szczególniejszy nacisk kładzie, 
To są mniej więcej materyalne korzyści jakie Zy- |aby z małej ilości ciasta uzyskać wielkie bocheaki, 
skuje piekarz, przez wprowadzenie tej innowacyi. Mo- |a to otrzymuje przez użycie dobrych dodatków do 
ralnie zaś przedstawiają się może jeszoze powabniej: | cjasta. Również każdemu wiadomo, jak ważne zna: 

1) W czasach, gdzie tak narzekają na wysokie |ozenie w piekarśtwie ma risofarin, który dodaja się 
oeny artykułów spożywczych dostarcza piekarz arty- | tylko do chleba. 


wy uozęszczać musi. Majstrowie chętnie posyłają 
swych uozniów do szkoły, o czem Świadczy ooraz li- 
ozniejsza z każdym rokiem frekwenocya. Ale niestety 


rzyści szkoła im przynosi i nieraz ją zaniedbują. Są 


nych przełożonych. 
¿0 jednak wyjątki. 


Zwróómy uwagę na maszyny. Maszyny do mie- 
sienia są wielką ulgą w ciężkiej pracy piękarzy jak i 


uma szyny do dzielenia ciasta. Zamiast odważaó poje- 


dy ncze części ciasta na zwykłej wadze, oo wiele oza- 
su zabierało, uskuteocznia się to za pomocą maszyny, 


która antomatycznie dzieli ciasto na równe części. 


Nikt też zapewne nie marzył dawniej, że piec 
‘pie karski będzie się opalał węglami z boku lub z ty- 


łu, a mimo palenia można piec bez przestanku. 


Korzyści z tego każdemu są znane, A cóż dopiero 
mówić o innych udoskonaleniach pieców  piekar.- 
skich. I z każdym rokiem postępuje się pod względe m 
wynalazków i ulepszeń naprzód, dzięki pomysłow | 
piekarzy i postępowi czasu. Zauwarzyliśmy bardzo a 


wiele ulepszeń na naszej pierwszej wystawie. 
Przysługę wielką óddają nam wietrzniki i py- 
rometry. Wynaleziono także sposób do mierzenia 
kwasowości ciasta, ozyli stopnia kiśnienia. Jest to 
jedna z ostatnich zdobyczy, na polu udoskonaleń 


w piekarstwie, lecz między nami jeszoze mało znana 


m bardzo praktyczna. 


Uwagi naszego Kolegi. 
ZWIĄZEK KRAJOWY. 
Odbyło się kilka zjazdów piekarskich w Galicyi 


w oelu założenia „krajowego Związku piekarskiego*. 


Na tych zjazdach omawiano obszernie o tymże 
w iązku, że jednak wszyscy piekarze w (łalicyi, — 
z powodu braku czasu i innych przeszkód, nie mo- 
gli przybyć na te wiece i brać udziału w naradach 
w tak ważnej sprawie dla naszego zawodu, więc 


byłoby pożądanem, aby w naszej gazecie piekarskiej | 


rozwiązać jak najobszerniejszą dyskusyę, na co nam 
ten związek jest potrz ebny. Bo gdy wszyscy wyro». 
zumiemy i poznamy sprawę dobrze, to z pewniej- 
szem zaufaniem i większą chęcią przystąpimy do 
«wspólnego i korzystnego nam dzieła. Dajmy przy- 
kład : Jeżeli piekarz przystępuje do robienia rozczy- 
nu to musi wiedzieć naprzód, co z tego będzie: czy 


byó nie może! Taksamo rzecz się ma i z naszym 


Związkiem krajowym. Powinniśmy z całą świado- 


mością przystępować do dzieła i wszyscy wyro bió 
sobie dobre i jasne zdanie o niem, 


Już w bardzo dawnych wiekach rzemieślnicy 
zrozumieli i wyrobili sobie to przekonanie, że cho- 
ciaż praca daje rzemieślnikowi zarobek a nawet do- 
brobrt, niestety stan rzemieślniczy narażony był na 
różne krzywdy, zdzierstwa, wyzyski. a nawet rabun- 
ki. Zrozumieli, że każdy poszczególny rzemieślnik 
pojedynczo nie potrafń się takowym obronić, dlatego 
łączono się razem, czyli stwarzano organizacye pod 
nazwą cechów. W tych cechach złączeni rzemieślni. 
cy wspólnemi siłami bronili się przed różnymi za- 


 kusami krzywd zicieli, a w ostatecznych razach chwy 


tali za broń, odpędzali zuchwałych napastników, 
broniąc mienia swych rodzin. Bardzo często bronili 
także ojczyzny na murach miast czy w polu. Na 
owe czasy, cechy rzemieślnicze były bardzo wielkiem 
dobrodziejstwem dla rzemi eślnika, a ważnym czyn- 
nikiem w sprawach narodu. 


Obecnie ważność i potęga cechów zmalała. Dla. 
czego ? Na to złożyły się różne przyczyny. Najprzód 
rządy możnowładców, którzy zazdroszcząc rzemieślni- 
kowi z pracy wypływającego dobrobytu, a widząc, że 
one są silną twierdzą dla rzemieślnika, starali się o wpro: 
wadzenie takich ustaw, któreby cechy zniweczyły 
a rzemieślnika krzywdziły na korzyć tychże mozno 
władców. Powoiskały się również do cechów różne 
jednostki niefachowe pod nazwą konwirszów i opie- 
zunów, którzy wprowadzili niezdrowe zwyczaje. Znaj- 
dujemy n. p w starych aktach. „Ten lub ów maj- 
ster strofowany jest i ma złożyć do cechu antałek 
piwa lub garniac wódki i funt wosku*. 
widzimy ? Starano się rzemieślnika rozpić i odciągać 


wstwo zeszłego wieku zadało cechom najgorszy cios. 

Jednym z najważniejszym czynników, który 
mimowoli oddziałał szkodliwie na dawną wartość ce- 
chów i stan rzemieślnika są niektóre wynalazki, Da- 
wniej bowiem kiedy rzemieślnik swoje zapotrzebo. 
wanie w surowy materyal, oraz zbyt swoich wyro- 
bów uskuteczniał zwykle na miejscu lub w okolicy, 


więc cech jako organizacya miejscowa był dosta. 


bułki, czy rogale i jak one wyglądać mają. Inaczej 


Co w tem. 
: | w Wiedniu ogłaszają podwyżkę cony mydła 2 — 3 K. 
umysł jego od realnych myśli. Wreszcie ustawoda- | na 100 kg. Z 


r 
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teczny dla ochrony rzemieślnika. Obecnie kolej żela-| ków. Izby handlową wybierają 5 posłów, a mianowi- 
zna, parostatki i różne maszyny mimowoli zmieniły | cie: we Lwowie 2, w Krakowie 2, w Brodach 1, 

te stosunki, wobec których rzemiosło, jak wszelki | Cena otrąb wojskowych we wrześniu wynosi 7 
przemysł stał się wszechświatowym, czyli praca rze. |K, 45 h, cena odpadków 4 K. 96 h. — na miejscu 
mieślnika, zakupno towarów i zbyt nie tak zależnym 
jest od miejscowego lub okolicznego, lecz więcej od 
światowego handla i przemysłu. 

Tu widzimy, że choóbyśmy choieli powrócić 
do dawnych praw cechowyoh, które powyższe prze- 
szkody nam zabrały, cech i tak nie będzie dla nas 
tą silną twierdzą, jaką był dawniej dla rzemieślnika, 
dlatego, że cech jest tylko organizacyą miejscową, 
z którą przemysł i handel wszechświatowy wcale się 
liczyć nie będzie. 

Cech jako organizacya miejscowa może nam 
służyć do załatwiania spraw miej soowych, jak np. w ka- 
żdej gminie urząd gminny. Następnie może nam służyć 
jako podstawa do organizacyi większej, krajowej: 


NADESŁANE. 


Maszyna do cięcia ciasta używana wdobrem sta: 
nie jest do sprzedania, wiadomość D. Abrachamer pie- 
karz, Prądnik czerwony. 


Kamienica w Brzesku w ryaku 1, piętrowa wol- 
na od podatku jest do sprzedania wraz z urządzoną 
'piekarnią, lub piekarnia du wydzierżawienia, wiadomość 
Administracya Głazety piekarskiej. 


Kupię używaną maszynę do tartej bułki w do- 
brem stanie wiadomość w adm. gazety piekarskiej. 


Do wynajęcia zaraz piekarnia o 4 oknach, skład 

na mąkę, stanoya dla czeladzi, piec duży na 140 

bochenków chleba. Nad piekarnią sklep o 23h oke 

nach narożnych do sprzedawania pieczywa — przy 

sklepie pokój mieszkalny. Wiadomcsó u właścicielki 
Ludwinów. — Kraków ulica Wolnych Nro 80. 
A. Utelska. 


Otóż jeżeli nasi pradziadowie przed wiekami 
rozumieli, że dla obrony swego mienia, swych praw 
od szkodników i napastników trzeba stworzyć orga- 
nizacye miejscowe pod nazwą cechów, to my, wi- 
dząc, że ciśnie nas i gnębi światowy przemysł i 
handel i stosunki światowe, powinniśmy zrozumieć, | 
że dla obrony naszej pracy, naszych praw asszegoj 
istnienia musimy stworzyć obszerniejszą organizacyę 
t. j. „Związek krajowy". Cwierzyk. 

A PPJEMNOJOIĄ misne ec A ZERO 77 Poszukuję piekarni w mieście, gdzie znajduje się 


ksi SRP aayo mysl Aigi krajo- sąd i urząd podatkowy. Wynajmę zaraz. Zgłoszenia do 
wego w jak najszerszych kołach i uwieńczy ją w nie. | dakoi 


dalekiej przyszłości pomyślnym skutkiem. 


Rekwizyta nowe do piekarni, jak koryto, deski 
'koszyki i inne najpotrzebniejsze rzeczy są za bardzo 
|niską cenę do sprzedania, Zgłoszenia do Redakoyi, 


Dom nowy, do wynajęcia, w którym mieści się 
piekarnia z piecem patentowym, eklep, mieszkanie Ł 
stajnia, w gminie Tarnawie, peczta Zembrzyce, stacya 
(kol. Skawoe. Zgłoszenia : Józef Procvx, tamże. 


Piekarnia w ruchu będąca w mieście powiatowem 
gazetę piekarską i zastosować treść podanych artyku- ; odpustowem z powodu nieszczęśliwych wypadków 
łów do własnego interesu. Artykuły mają bowiem DA | w rodzinie, pod korzystny ni warunkami zaras do od- 


celu podniesienie stanu piekarskiego i jego udoskona- stąpienia. Zgłoszenia: Piekarnia katolicka, Leżajsk 
'lenie. Podaje też wiele wiadomości fachowych, niezbę- | ul, Wesoła. 


dnych dla piekarza. Przecież każdy choiałby lżej pra: | ———11——— >> = oiajij 
oować, a więcej zarobić; chciałby mniej wydać za toe Trzeźwego czeladnika i dwóch uczniów potrzeba 


war i z małej ilości mąki mieć dużo i ładnego pieczy: do BA Wożniaka w Mielcu. Zgłoszenia do Re. 
wa. Znajdzie przeto wiele cennych wskazówek i obja- dakoji, 

śnień, co mu nieraz wielką ulzę może przynieść w pra- 
cy, z drugiej zaś strony podniesie wydajność i wyda» 


Rozmaitości. 
Czytanie swego fachowego pisma. Każdy piekarz 


la więc majster, czeladnik czy uczeń, powinien Czytać 
| 


Zdolnego, trzeżwego czeladnika mogącego prowa- 
k funkcye kierowoika, przyjmie Bednarz w Tarao- 
tność pieczywa. EE": Zgłoszenia przez Redakcye. 


Jeden z Kolegów z Rzeszowa p. L. J. pisze nam: NI Pb na. <A MEMIE 
Wyjechałem w podróż po Galicyi, Węgrzech i Sied- | JE Bie sie De ata 376 se Die ode DME ode DSe Se RZE ŻE DNE DE 
Najpierwsza piekarnia 


| 
miogrodu. Naokoło wszędzie posuchy, jarzyn i kapusty | BĘ 
| bardzo mało — więc drogie będą. Ziemniaków brak. EE 

do wydzierżawienia zaraz 
wiadomość: 


/Ch:opi z Bośni zakupują bardzo dużo ziemaiaków na |R 
ROMUALD TROCZYŃSKI 
a EKraków, ul. STOLARSKA. 
E| 3% 


E ch doł EGES 


= oe o e E E E ë o 


| Węgrzech, gdyż tam ziemniaków prawie niema, Ra- | z 
| dzimy więc Kolegom zaopatrzyć się i zakupić ile się da. 
|mąki, gdyż wobec braku innych środków iy nos 
| spodziewać się należy znacznego podrożenia mąki. | 

Browary pilżneńskie posianowiły z końcem gru 
dnia podwyższyć ceny piwa pilzneńsciero o 3 K 
hektolitrze, a o 3 h ra flaszcze. *ZETRST  TUTUSTIAT 

Podrożenie cukierków i czekolady. Centralny Agencya handlowa I dom komisowy 


związek fabrykantów cukierków i czekolady podwyż- 
YO. z. m. ceng towaru w całej Austrgi o 20 h. ADOLF INFELD 
RZESZOW 


na kgramie. 
poleca 


wszelkiego 
rodzaju ma 


na 


Zniżki kolejowe dla ziemniaków i mąki czerwo- ' 
| nej. Ministerstwo kolei zarządziło 509, zniżki taryfy 
dla ziemniaków i owoców strączkowych na wszystkich 


m" 
" 


liniach austryackich kolei państwowych. Poprzednio Atri pa 
. ski 
ogłoszoną zniżką rozszerzono obecnie na mąkę czer- ziędie. AL 


woną i kukurydzę. Ogłoszenie to wchodzi natychmiast 
w życie. Chcąc uzyskać zniżkę taryłową, należy udo- 


szenia ciasta j mie- 
lenia bułki ną tar. 
| RZŻŻANE tą, dalej koszyki 
trzeinowe, płachty nieprzemakalne, 
Oraz wszelkie armatury, w zakres pie» 
karstwa wchodzące. 

Cenniki darmo 

1 opłatnie na 
żądanie. 


'wodnióć, że transport służy konsumoyi kolejowej, a nio 
zagranicznej. Transport otrąb potunieje o przeszło 30'/,. 
Bank Austro-Wogierski na posiedzeniu rady ge- 
|neralnej, odbytem w Budapeszcie postanowił podwyż 
szyć stopę dyskontową z 4 na 5 procent. 
Podrożenie mydła i octu. Fabrykanci 


Na składzie również wszelkie 
wagi, kasy ogniotrwałe, 
maszyny do szycia. 


powodu podrożenia spirytusu podniesio- 
no również ceny octu o 20 procent. 

Sejmowa reforma wyborcza. Według projektu | 
reformy wyborczej posła prof. Starzyńskiego ma się | 
sejm składać ze 102 członków. Izba rękodzielnicza | 
w Krakowie i Lwowie wybierałoby 2 posłów. Posłów: 
tych wybierać będą przewodniczący i pierwsi ich za: | 
stępcy wszystkich korporacyi rękodzielniczych w Kra- 
kowie i Lwowie, które liczą przynajmniej po 25 ozłon . 


| 
| 


Popierajmy własny przemysł. 
Swój do swego! 


DE Czas najwyższy odnowić prenumeratę 
1 wyrównać zaległą. 


E A GAZETA PIEKARSKA 


Jedyna polska firma 


TOMASZ, GRAMATYKA Piece piekarskie 
j KRAKOW, Retoryka 12. | buduje, przebudowuje, Alb. Mohr 
j dostarcza wszelliego rodzaju armatury do pieców | e 
| piekarskich tek na węgiel jak i na drzewo. układa poszdzki Halle n. Saalą 
Liczne uznania od polskich piekerzy. r m pierwszorzędna 
? ALA —— || Jan Szczepanski specyalna fabryka 
x EERUN TN y S mamian p MET maszyn piekarskich ga 
H ije aak Rere JĄ” SZA 2 + ag i KERR Ii LWÓW. TKACKA 3. 
| a yr NB | OWO CWA ; poleca: 

| ai as 5 RENN amn: PENTE aR ah JO M i Maszyn; i najroz- 
| gazy ej RU ACAR AŚ npo o Ae 
4 ema owal U „ piekarń i d'a tabryk 
Ę TL an: WE MA wie a 2 ez! F O pie o 

£ = PROD" auli ELTETT a i OJ. ‘raz wszelkie utenzy= $ 

UNA Min s; AAREESEGWĘC e lja do pieców. — 

| i DAJ NOAA AAAA fl y IA I IJ j 7, Er 

i EPAIAK N RI EON EEA 177 i je pa z NA 4 Ceny JA lja — Ulgi w spłatach — H 
| HEH i K ca CISNA E7 fi Ę 3 iR ŚW. G Rie r ini o Długoletnia gwersnoya — Korzystna wymiara 

| p | p EG. | AE E E luta 1 I 7 I ogł 3 starych maszyn. > 
| kai oR ER A A J Jeneralnu reprezentacya i wyiąozua sprze 
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Cenniki na żądanie darmo i opłatnie. — 


Pierwsza fabryka pi iekarskich łopat ŻA 
(szybrów) 


2 w 
== Józefa Czapki == 
w KOPRZYWNICY 
(Josef Capka, Kopřivnice Moraw) 
jsiniejąca od wielu lat i odznaczona na 
wiełu wystawech p'erwszymi medalami 
wysyła cdwrotnie wszelkie zamówienia 


na łopaty według ządanla. 


pF" Tamże do nabycia najlepsza 
razówka pszeniczna do wyrobu chleba 
Grahama według przepisu Dra Bilza. — 
Glówny zastępca na Galicyę i Bukowinę: 
LEON GAŁUK, — Kraków, ul. Garbarska 12. 
Sm «Cenniki wysyła wprost firma. 


Tp. 
23 Lwów, ul. Na Błonie 544 
o 
%;5 


, Koszyki, płachty nieprzemakalne, wagi, 
»0 kasy ogniotrwałe | 1 maszyny do SzyGIA *ą Zza- 
PR wsze na składzie. 


Wszelkie wyroby koszykarskie ** 


trzciny, wikliny, stomy it. p. patentowane 
dostarcza w najlepszej jakości 
po cenach umiarkowanych ===- buduje, przebudowuje, naprawia 


é 
JAN MICHALETZ. fabryka koszyków | układa posadzki (herty) 
Wiedeń XIV, | Jan Stępiński mast 
| 
F -d A- 


Piece piekarskie 
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ulica Benedykta Schelingera 18. 
©  zadajcie cenników. ©) 
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w Skawinie przy kolei, dom własny. 
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